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VIN DE BOULEAU

Ingrédients pour 1 bouteille

Ingrédient Quantité

Alcool blanc 300 ml

Sève de bouleau
fraîche 450 ml

Préparation

Préparer le vin de bouleau : verser l’alcool blanc dans une bouteille (3/4L). Compléter avec la sève de1.
bouleau.

Laisser reposer : refermer soigneusement. Réserver à l’abri de la lumière et de la chaleur +/- 1 mois.2.
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