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VIN AROMATISÉ AUX GRAINES DE BERCE

Ingrédients pour 2 L

Ingrédient Quantité

Vin blanc 2 L (Pinot noir)

Graines de berce 2 c. à s.

Miel 1 c. à s. (selon votre goût)

Préparation

Chauffer la moitié du vin.1.

Concasser les graines berce.2.

Incorporer les fruits pour une infusion de 5 à 10 minutes avec un couvercle, rajouter le miel. Filtrer.3.

Mélanger le tout avec le restant du vin et faire refroidir.4.
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