TANAISIE SPRITZ W CUISINE SAUVAGE

Ingrédients pour 16 pers.

Vin blanc 50 cl

Gin neutre 12 cl

Sucre de canne 60 gr

zeste d'orange 0.50 pc (non traitée)

Tanaisie 25 feuilles (a doser selon le go(t)

Prosecco 75 cl

Eau pétillante 64 cl

Glacons

Orange 1 pc (non traitée)

Feuilles de tanaisie 4 pcs (décoration)
Préparation

1. Mixer la tanaisie avec le vin blanc, le gin et le sucre. Ajouter I'écorce d'orange. Laisser infuser au frais
pendant une heure minimum. Vous pouvez faire cette préparation la veille, c’est encore mieux. Filtrer.

2. Pour le service : Dans un verre a cocktail, verser 4 cl de préparation a la tanaisie, 4 cl d'eau pétillante et
compléter avec le prosecco et des glacons. Garnir d'une rondelle d'orange et d'un morceau de feuille de

tanaisie
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