SORBET AUX PISSENLITS W CUISINE SAUVAGE

Ingrédients pour 4

Sirop de pissenlits 750 ml (cfr : fiche recette le sirop de pissenlits)
Jus de citron vert 100 ml
Préparation

1. Mixer le sirop de pissenlits (voir fiche recette sur le sirop de pissenlit). Filtrer en utilisant un tamis a
mailles grossieres de maniére a conserver une consistance de coulis, ajouter le jus de citron vert, mettre
au frais. Une fois le coulis refroidi, turbiner en sorbetiere durant +/- 40 minutes.
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